湖北省菜用（鲜食）大豆品种区域试验调查记载项目及标准

1.田间调查性状及物候期

1.1 播种期：播种当天的日期，以月／日表示。

1.2 出苗期：50％以上的幼苗子叶出土时的日期，以月／日表示。
1.3 出苗势：出苗期后3天记载，苗齐而壮者为“1”，中等为“2”，差者为“3”。
1.4 开花期：50％的植株开始开花的日期，以月／日表示。

1.5 采收期：绿色饱满豆荚达80％时为采收适期，以月／日表示。

1.6 生长日数：从出苗当日起至采收鲜荚当天的日数。

1.7 叶  形：开花盛期调查植株中上部发育成熟的三出复叶中间小叶的形状。分为披针形、椭圆形、卵圆形和圆形4类。

1.8 花色：指花瓣颜色，分为白、紫色两种。

1.9 茸毛色：植株茎杆中上部或荚皮上茸毛的颜色，分灰色和棕色。

1.10 青荚色：采青时荚的颜色，分淡绿、绿、深绿色三种。

1.11 株  型：指植株生长的形态，成熟期调查下部分枝的着生方向，目测与主茎的自然夹角。分三种：收敛、开张、半开张。

收  敛：植株整体较紧凑，下部分枝与主茎角度小于30o以内； 

开  张：植株上下均松散，下部分枝与主茎角度大于60o；

半开张：介于上述两型之间，下部分枝与主茎角度在30o-60o之间。

1.12 结荚习性：分有限、亚有限和无限三种。

有  限：主茎在开花时即不再出现新的叶片，开花结荚顺序由中上部而下，多长花序，结荚密集，主茎顶端结荚成簇。

亚有限：主茎顶端生长特性和结荚状况介于无限与有限之间，花序中等，结荚状况介于无限与有限之间，主茎顶端荚簇较小（一般3～4个荚）。
无  限：主茎开花时顶部仍可产生新的叶片，顶端叶片小，开花结荚顺序由下而上，花序短，结荚分散，主茎顶端荚不成簇（一般1～2个荚）。

1.13 倒伏性：除记载倒伏时期和原因外，在成熟前后观察植株倒伏程度，分5级。

1.不倒：全部植株直立不倒；

2.轻倒：0＜倒伏植株率≤25%；

3.中倒：25%＜倒伏植株率≤50%；

4.重倒：50%＜倒伏植株率≤75%； 

5.严重倒：倒伏植株率＞75%。

1.14 抗病性(指大豆花叶病毒病，调查三个重复所有植株)：分别在盛花期和结荚期调查。感病程度以发病率最高的病级确定。具体分级标准如下： 

0级：叶片无症状或其他感病标志。

1级：叶片有轻微明显斑驳，植株生长正常。

2级：叶片斑驳明显，轻微皱缩，叶片有褐脉或波状隆起，植株生长无明显异常。

3级：叶片有泡状隆起，叶缘卷缩，植株稍矮化。

4级：叶片皱缩畸形呈鸡爪状，全株僵缩矮化，叶片上出现系统性脉枯或顶芽枯死，结少量无毛畸形荚。

1.15 其他病虫害：记载发生严重的病虫害名称及发生程度。

2 室内主要性状调查考种

取试验小区内中间两行生长正常无缺株的连续10株为考种样本，三个小区各取一次（计算小区产量时注意在哪个小区收取的样本，产量应计入该取样小区内）。将以上三个样本各算其平均值，取均值较近的两个算均值。以下项目凡有数据者除粒重等数据外，每重复均用10株数字平均：

2.1 株  高：子叶节到植株顶端的高度（不包括顶花序），以厘米表示。

2.2 主茎节数：指主茎，从子叶节起数到顶端节的节数，单位（个）。

2.3有效分枝数：指主茎上结荚的有效分枝数，有效枝至少有2个节，1个节不计分枝。

2.4单株荚数：为单株秕荚，一粒荚，多粒荚（二粒及以上）的合计。

秕  荚：荚中无籽粒。

一粒荚：荚中仅一个粒位。 
两粒荚：荚中仅两个粒位。
多粒荚：荚中有三个以上粒位。

多粒荚率（%）：多粒荚占单株总荚数的百分率

2.5单株荚重：指10株样本总荚数重量的平均。

2.6各种荚率（%）：在取样样本中或小区中(若样本不够)随机取样500g，分为标准荚，虫食荚，病害荚，其它荚。然后分别称重，计算各种荚百分率（各种荚率之和应为100%）。
标准荚：指含有2粒以上无损的饱满豆荚。

虫食荚：被虫蚀的豆荚。

病害荚：豆荚上存在病斑或受病害影响的豆荚。

其他荚：发育不完全、受气候影响霉烂、损伤的及不能归入以上三类的豆荚。
2.7 每500g标准荚的个数：称取标准荚500g，然后数其个数（若样本中标准荚重量不足500g，可在小区中选取标准荚补足500g）。

2.8 两粒标准荚长、宽：从荚最长、最宽处测量，以厘米表示。随机取标准荚20个，首尾相接连成直线后测总长，然后将荚相邻并排后测总宽，最后取平均值。
2.9 百粒鲜重：选取包含100粒饱满豆粒的标准荚若干，称重后得到百粒荚重；剥去荚皮，称重100个鲜豆粒，得到百粒鲜重，重复1次，计算两次称重平均值，单位以克（g）表示（若两次称重相差超过0.5克，则重新取样称重）。

    出仁率（%）：指百粒鲜重占百粒荚重的百分比。
2.10 口感评价方法：收获当天完成。具体方法为：

取标准荚50克，用水清洗干净 → 待水沸后将豆荚淹没于水中 → 待水再次沸腾后煮2—3分钟 → 捞取，立即进入凉水中冲凉片刻 → 立即品尝。

口感分级：A级即香甜柔糯、B级即鲜脆、C级即硬或微苦。
2.11粒  形：指籽粒的形状，分为：圆形、扁圆、椭圆、扁椭、长椭、肾形。

2.12 种皮色：指籽粒种皮的颜色，分为黄、青、黑、褐、双色。
2.13 脐  色：指籽粒种脐的暗色，分浅黄、黄、淡褐、褐、深褐、蓝、黑七种。
2.14 子叶色：指种皮内子叶的颜色，分黄、绿（青）两种。
2.15 收获株数：指构成小区测产产量的植株数，在收获后计算得到。

收获株数的计算方法是：收获株数=小区株数－边行株数－边株数。

小区株数：在间定苗时调查，目的是控制试验密度。

边株数：指计产行长之外的收获时须割掉的植株数，在收获时调查。

3 产量

小区产量称取应使用感量为5g以下的电子天平，样本产量及称重性状（如单株荚重、百粒鲜重、各种荚率等）均应使用感量为0.1g的电子天平。

3.1 小区鲜荚产量：指收获小区鲜豆荚总重量（g），小区各重复产量分别为各重复样本和小区产量的总和。小数点后不保留小数。

3.2 每亩鲜荚产量：以小区产量折算成亩产量，单位kg表示。小数点后保留1位小数。

4 总结

试验总结应全面总结试验过程及品种综合结果，其主要内容应包括以下几个方面。

4.1反映试验设计、操作、管理等执行情况；

4.2概述当地气候特点以及对大豆生长的影响；

4.3评价各参试品种（系）的适应性和利用价值。

5 注意事项

5.1各试点应认真按照项目和标准进行调查、记载，切忽漏记；

5.2资料整理表中以品种序号为序，品种评价中以产量位次为序；

5.3数据整理时，生长日数、小区产量保留整数，其他性状小数点后保留一位小数。
PAGE  

